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Der Trennkorb (Trenngitter) dient
dazu die Holzkohle seitlich zu
Plazieren. Es verhindert das die
unter das Grillfleisch rollt.

Die beiden Grillkamine, Party und Nova Quatro unterscheiden sich etwas in der Handhabung.
Bei dem Party Quatro befindet sich das Trennblech direkt über dem Brennraum  wohingegen das Trennblech
beim Nova Quatro oben am Schornstein und über dem Brennraum angebracht ist. Der Nova hat ein Trennblech
mehr und kann daher genauer eingestellt werden. Die Räucherkammer ist beim Party Quatro vorne in der
Haube. Beim Nova Quatro ist die Räucherkammer seitlich im Schornstein angebracht.

Die obere Tabelle zeigt Ihnen wie Sie Ihren Wellfire Grillkamin einstellen müssen um die Funktion zu nutzen.
Indirektes Grillen bedeutet das unter dem Grillgut (Fleisch usw.) keine direkte Hitze entstehen soll. Daher wird das
Trenngitter so platziert das die Kohle links und rechts liegen bleibt und die Hitze um da Grillgut herum zirkuliert.
Die Hitze reguliert man mit dem Trennblech. Man kann auch die Klappe in der Tür etwas öffnen um mehr Luft zuzufügen.

Als direktes Grillen bezeichnet man das normale grillen über der Hitze. Sie können unsere Steinplatte auch zum direkten
Grillen nutzen. Sie erzeugt einen ähnlichen Effekt wie ein heißer Stein, also eine Art zu braten.

Der Räucherraum kann durch das weglassen des Durchfallgitters, vergrößert werden.
Letztendlich muß man ein wenig üben um die richtige Einstellung für sich zu entdecken.

Viel Spass bei probieren und üben.
Ihr Wellfire Team


